
Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Speisen 
 

 
 
 
 
 
 

Saibling | junge Rüben | Safran* 
 

2023 Exceptional Harvest (PX) | Ximénez-Spinola | Spanien* 
 
 

Entenleber „süß und salzig“ 
 

1993 Riesling Spätlese Ürziger Würzgarten | Dr. Loosen | Deutschland 
 
 

Forelle und Dinkelshausener Kartoffel* 
 

2021 Chardonnay Vice Versa | F. & F. Peters | Deutschland* 
 
 

Morchel Tortellini | Sherry 
 

2014 Grüner Veltliner Käferberg 1. ÖTW-Lage Kamptal DAC | Bründlmayer | Österreich 
 
 

Zander im Tomatenfond* 
 

2023 Orvieto San Giovanni Della Sala | Castello della Sala (Antinori) | Italien* 
 
 

Ente | Haselnuss | Eiskirsche* 
 

2018 St. Laurent Holzspur | Johanneshof Reinisch | Österreich* 
 
 

Comté | Isabella Traube 
 

2019 Guado del Gemoli Bolgheri Superiore | Giovanni Chiappini | Italien 
 
 

Banane | Milchkaramell* 
 

2018 Ramandolo DOCG | Az. Agr. Giovanni Dri | Italien* 
 
 
 

5 Gänge* 122€ 
5 Gläser* 69€ 

8 Gänge 178€ 
8 Gläser 99€ 

 
obligatorisches Gedeck 8€ 


